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Frivolidades Saladas del Chef al Centro Mesa
Mini Ensalada de Centollo, Quinoa y Curry
Bufuelos de Pollo de Corral

Tarrina de Turron, Foie y Anguila Ahumada
Empanada de Nuestro Obrador

Zamburifia con Gratén de Compostela
Lascas de Bacalao Confitado, Percebes,
Almendras y Crema Tibia de Coliflor
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Almejas y Sepietas en Marinera de Albarifo

Rape Asado con Gambones,
Salsa Verde de Guisantes y Trigueros

Mousse de Turron, Coulis de Ciruela y Helado

Frivolidades Navidefnas del Chef

Aguas Minerales

Crego e Monaguillo D.O. Monterrei
Finca Resalso D.O. Ribera del Duero
Cava Aria Segura Viudas, D.O. Cava

P.V.P. 89,00 €

Menu Infantil

Croquetas de Jamon y Chips

Langostinos al Ajillo

Bocaditos de Pollo con Patatas Deluxe
Surtido de helados, chocolates y barquillos

Refrescos, Zumos y Aguas Minerales
P.V.P. 39,00 €

*La Cena dara comienzo a las 20:30 y el servicio sera finalizado a las 23:00







Bk Varidad

de 13:00 a 16:00 horas

... Rincén de panes y bolleria

Dulce y salada de nuestro obrador

... Chacinas ibéricas y quesos del mundo
Uvas, nueces y grisines de aceite

... De cuchara

Sopas frias y calientes, bullabesas de pescado
y marisco

... Bar de ensaladas de libre composicion
... Rincon caliente

Arroz caldoso de pescados y verduras temporada
Parrillada de verduras con guiso de jamon
Jamon asado con sus patatas risoladas
Graten de bacon y parmesano

Huevos Benedictine y huevos al gusto
Pescados gallegos asados con sus cachelos
Escalopines de solomillo al Mencia

Ternera estofada

... Postres de nuestro obrador

Estacion de frutas con chocolate caliente
Tartas y variedades tipicas

Yogur ecologico con frutas escarchadas
Vasitos variados de chocolates y sus crujientes

Cafés y frivolidades dulces del Chef
Zumos naturales antioxidantes

Bloody Mary by Finisterre

Agua Mineral

Albarifio Valtea, D.O. Rias Baixas
Azpilicueta Crianza, D.O. Rioja

Cava Brut Aria Segura Viudas, D.O. Cava

P.V.P.: 59,00 €

*Nifios gratis de 0 a 6 afios // 50% descuento nifios de 7 a 12 afios
*Animacion y entretenimiento desde las 15:00 hasta las 19:00 horas
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1 de Enero de 13:00 h. a 16:00 h.
Comience el ario con fuerza y disfrute de un maravilloso
Buffet Dulce y Salado de nuestro Chef
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.. Rincén de panes y bolleria
' Dulce y salada de nuestro obrador
[ ... Chacinas ibéricas y quesos del mundo
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Uvas, nueces y grisines de aceite
-

... De cuchara
Sopas frias y calientes, bullabesas de pescado y marisco

... Bar de ensaladas de libre composicion
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... Rincon caliente

Arroz caldoso de pescados y verduras de temporada
Parrillada de verduras con guiso de jamon
Jamon asado con sus patatas risoladas

Graten de bacon y parmesano

Huevos Benedictine y huevos al gusto
Pescados gallegos asados con sus cachelos
Escalopines de solomillo al Mencia

Ternera estofada

... Postres de nuestro obrador

Estacion de frutas con chocolate caliente
Tartas y variedades tipicas

Yogur ecoldgico con frutas escarchadas
Vasitos variados de chocolates y sus crujientes

L
- . Cafés y Frivolidades dulces del Chef
Zumos Naturales Antioxidantes
Bloody Mary by Finisterre
Agua Mineral
Albarifio Valtea, D.O. Rias Baixas

Azpilicueta Crianza, D.O. Rioja
Cava Brut Aria Segura Viudas, D.O. Cava

P.V.P. 59,00 €

. J *Nifios gratis de 0 a 6 afios // 50% descuento nifios de 7 a 12 afios
*A todos aquellos clientes hospedados se les hara Late Check Out gratuito
hasta las 18:00 horas.



Noche del 31 de diciembre de 2017

/1 10% descuento si contrata su cena de Gala con o sin
habitacion antes del 10 de diciembre

/1 Cena de Gala amenizada por el Duo Black,
Barra Libre y Cotillon con la Orquesta Club Naval y
DJ’ Residente 199,00 €

// Cena de Gala de Nifios, con Cotillon y
Entretenimiento 60,00 € (Nifios de 5 a 12 afios)

/1 Cena de Nifios de 0 a 4 afios sin cargo

/1 Alojamiento y Desayuno Buffet con Cena de Gala
y Cotillon, 249,00 € en habitacion doble superior

/1 Suplemento por cama supletoria (maximo 2 camas)
30,00 € (No incluye Cena Gala).

// Nifios de 0 a 2 afios sin cargo cama supletoria.
/1 Suplemento de doble superior uso individual 50,00 €

/1 Noches anteriores o posteriores 50,00 € por persona
en habitacion doble superior.

/1 Suplemento de Junior Suite o Suite 25,00 €.

Noche del 1 de enero de 2018

// Brunch Afio Nuevo, de 13:00 horas a 16:00 horas,
59,00 € por persona. Nifios gratis de 0 a 6 afios.
50% dto. Nifios de 7 a 12 afios.

// Free Late Check Out hasta las 18:00 horas si contrata
el Brunch.

*Precios sin {VA.
*Precios indicados por persona
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Paseo del Parrote, 2-4 15001 A Corufia
T.(+34) 981 21 52 26 - F.(+34) 981 20 84 62
eventos@hesperia-finisterre.com
hotel@hesperia-finisterre.com



